


TEPPANYAKI TEMAKI “:i

GYUNIKU NO TEPPANYAKI 2500 MAGURO ABOCADO 13'50
Filet de vedella a la planxa amb Tonyina i alvocat.
salsa ponzu i sichimmi.
SHAKE ABOCADO 12'50
GYUNIKU NO TEPPANYAKI FOIE 929’59 Salmo I alvocat.
Filet de vedella amb foie, salsa
unagi, esparregs i xampinyons. UNAGI 11'80
Anguila.
EBI NO KIMUCHI 1600

L lagostins saltejats amb salsa picant.

MAGURO TERIYAKI 20’00
Tonyina flamejada amb salsa dolca.

TORO NO TATAKI 28’00
Ventresca de tonyina brasejada

amb gingebre, ceba tendra i salsa

de soja.

OKONOMIYAKI 15’00
Pizza japonesa feta de col, formatge
fos, salsa yakitori I [lagostins.

BACALLA NEGRE 25'00
Bacalla negre fet al vapor amb
salsa de miso.

MAGRET D’ANEC TEPPANYAKI 22'00
amb foie | salsa de taronja

TARTAR

MAGURO TARTAR 19’80
Tartar de tonyina amb salsa de soja,
wakame i sesam.

SHAKE TARTAR 18’00
Tartar de salmo a base d'alvocat,

Bol d'arrds ou de guatlla i soja.
DO N condimentat amb peix

SHAKE TARTAR IKURA 24'80
MAGURO ABOCADO 19’50 Tartar de salmo amb base d'alvocat,
Tonyina I alvocat. ou de guatlla, ous de salmao i soja.
SHAKE ABOCADO 18'00 GAMBA TARTAR 26'00
Salmao i alvocat. Tartar de gamba vermella amb

alvocat, tobikko negre, wasabi |
IKURA 21’00 salsa de soja.
Ous salmao.

YUKE 17'00
UNAGI 19’00 Tartar de vedella amb ou de guatlla,

Anguila. salsa de soja, ceba i wakame.



N I G I R I Bola d'arrds amb peca
de peix cru per sobre.

FOIE
AMmb unagii sesam.

TONYINA | FOIE
Flamejat.

VIEIRA
Vieira brasejada, maionesa
Jjaponesa i llima ratllada.

UNAGI
Anguila.

MAGURO
Tonyina.

SHAKE
Salmo.

SUZUKI
L lobarro.

SHIROMI
Peix mantega.

TORO
Ventresca de tonyina.

UNAGI FUMADA
Anguila fumada.

IKURA
QOus de salmo.

EBI
L lagosti.

IKA
Calamar.

6 VARIETATS

6 peces de nigiris variades.

8 VARIETATS

8 peces de nigiris variades.

6'00/u

6'80/u

6'80/u

5'90/u

5'60/u

4'60/u

4'00/u

4'20/u

7'00/u

6'90/u

7'20/u

3'50/u

5'00/u

19’00

23’80

NIGIRIS ESPECIALS

PEIX MANTEGA AMB TOFONA 5'90/u
flamejat amb salsa de tofona

LLAMANTOL | FOIE 42'00/5u
Flamejat amb salsa unagi i sesam.

SALMO | OU DE GUATLLA 6'00/u
Salmo flamejat amb ou ferrat de
guatlla i salsa tofona.

VIEIRA AMB WAGYU A5 9'90/u
Amb salsa curry.

GUNKAN TORO IKA 6'80/u
Tartar de ventresca de tonyinag,
calamar, sal gruixuda i un toc picant.

WAGYU 9'00/u
Wagyu A5 | ou de guatlla.

TORO | FOIE 8'50/u
Ventresca de tonyina i foie

Tall de peix fresc
icru.1l2u/6 U

MAGURO 33'00/18'50
Tonyina.

SHAKE 27'00 /16’00
Salmo.

TORO 40’00 / 2100
Ventresca de tonyina.

SHIROMI 19’00 /11’50
Peix mantega.

UNAGI 31'00 /1850
Anguila.

3 VARIETATS. 29'00
(tonyina, salmo i llobarro)

5 VARIETATS 33’00

(tonyina, salmao, llobarro,
gamba crua i peix mantega)

COMBINAT DE SUSHI | SASHIMI 26’80
5varietats de nigiri i sashimi de
tonyina i salmao.



Rotlles d'arros embolicats
amb alga. 8 u

MAKI

TEKA 9'90
Tonyina.

SHAKE 8'90
Salmoa.

MANGO 6'50
Mango.

ABOCADO 6'50
Alvocat.

IKURA 15’00

Ous de salmo.

UNAGI 13'50
Anguila.

MAKIS CALENTS

HOT MAKI

Salmo, crema de formatge amb
tartar de salmo, ous de peix volador
| salsa layu picant.

19'50/6u

MAKI CASTELL 20’00
Salmo, llagostli, llobarro, mango
| salsa ponzu.

MAKIS ESPECIALS

SPICY TUNA MAKI 18'50
Tonyina amb ceba picant, la-yu
| Maionesa japonesa.

MAGURO ABOCADO MAKI 19’00
Tonyina i alvocat.

SHAKE ABOCADO MAKI 17’00
Salmo i alvocat.

UNAGI FOIE MAKI 16'00/5u
Foie i anguila.
TROPIK MAKI 19’80

Ous de salmo, salmo, llagosti
| Mmango.




L'arros va per
fora.8 u

RED URAMAKI 20'10
Tonyina, salmao, alvocat i ous de
peix volador.

ROSANES URAMAKI 19'90
Salmo, alvocat, carpaccio de
gamba, salsa de miso i ous de
peix volador.

CALIFORNIA MISO URAMAKI 12'20/4u
Salmo, alvocat, llagosti | miso.

POLLOPATO URAMAKI

Pollastre arrebossat, pernil d'anec, 19’50
enciam rosat, malionesa japonesa

| salsa tonkatsu.

URAMAKI DE VERDURA 15'50
Verdura en tempura.

URAMAKIS CALENTS

EBI FRAI URAMAKI 19’00
Llagostins arrebossats, enciam rosat
| salsa tonkatsu.

SHAKE EBI FRAI 21’00
L lagostins arrebossats, alvocat,

salmo flamejat amb sucre more,

ceba cruixent i salsa unagi.

FOIE KANI URAMAKI 22'50
Cranc natural, alvocat, foie flamejat,
ceba cruixent i salsa unagi.
TEMPURA UNAGI URAMAKI 20’00
Tempura de llagosti, enciam rosat,
anguila flamejada i sesam.

URAMAKIS ESPECIALS

KODAMA URAMAKI 26’00
Salmao, alvocat | maionesa japonesa

amb gamba vermella, wasabi natural

| tofona.

MADUIXA | FOIE 2000
Maduixa, foie, crema de formatge,

pipes caramel-litzades | salsa yakitori.
GAMBA URAMAKI 26’00
Salmo, alvocat i salsa d'alvocat

unagi i gamba al teppanyaki.

SAKURA URAMAKI 26'00

Amb salmo, tonyina, mango
| crema de formatge. Ikura, salsa
unagi i wasabli yuzu.




POSTRES

TRADICIONALS

PASTIS DE XOCOLATA

CHEESECAKE
de gerds.

CRUIXENT D’AVELLANA

| XOCOLATA

COULANT

de xocolata blanca, negra,

O Mixta.

CARROT CAKE

GELAT

TE VERD
SESAM NEGRE

GALETA

SORBE

MANDARINA

MANGO

6’00

6'50

5'50

6'00

6'50

5'80

5'80

5'80

5'80

5'80

MOCHIS

COCO

TE VERD
CHEESECAKE
XOCOLATA BLANCA
XOCOLATA NEGRA

OREO

TE VERD
CAVA

VARIADES

(2 sake, 2 té verd, 2 cava)

5'20

5'20

5'20

5'20

5'20

5'20

5'50/6u

5'50/6u

5'50/6u

5'50/6u



CARTA DE VINS
NEGRES

EL MOLI

D.O. Costers del Segre

(Cabernet Sauvignon)

Estructurat, amb fruita madura i especies.

VENTA LAS VACAS

D.O. Ribera del Duero

(Tinta del pais)

Intens, amb fruita negra, torrefactes i tanins rodons.

LA MONTESA

D.0.Ca. Rioja

(CGarnatxa)

Fresc | equilibrat, amb fruites vermelles | especies.

LES CRESTES

D.O.Q. Priorat

(CGarnatxa, Carinyena, Syrah)

Mineral, amb fruita madura | caracter del Priorat.

SALANQUES

D.0.Q. Priorat

(Garnatxa, Carinyena)

Vinyes velles, amb estructura i complexitat.

ALMIREZ

D.O. Toro

(Tinta de Toro)

Potent i estructurat, amb fruita negra i fusta integrada.

MINERAL DEL MONTSANT

D.O. Montsant

(Carinyena, Garnatxa)

Aromes de fruits vermells, especies i tocs fumats.

ROSATS

PLA DELS ANGELS Rosat

D.O.Q. Priorat

(Garnatxa Negra)

Fresc i elegant, amb fruits vermells i mineralitat.

MAR DE ROSA

D.O. Emporda

(Garnatxa Negra)

Color pal-lid, aromes de maduixes i gerds, fresc |
equilibrat.

CHIVITE LAS FINCAS

D.O. Navarra

(Garnatxa Negra, Tempranillo)

Fruita vermella i tocs florals. Suau | equilibrat.

23’00 5'00

29'00

picyele

35'00

valele

39'50

2000 4'00

37'50

23’00 4'50

24’00



BLANCS

CAN MATONS

D.O. Alella

(Pansa Blanca)

Afruitat, amb notes citriques i florals. Bona acidesa |
equilibri.

FENOMENAL

D.O. Rueda

(Verdejo i Viura)

Es tracta d'un vi blanc sec. Aromes de fruites madures,
exotiques, d'herba fresca, flors blanques i citrics. A la

boca es mostra sedos i equilibrat, amb un final refrescant.

LEGARIS Verdejo Sobre Lias

D.O. Rueda

(Verdejo)

Crianca sobre lies que aporta cos | complexitat. Notes
afruitades i herbacis.

LEGARIS SAUVIGNON BLANC

D.O. Rueda

(Sauvignon Blanc)

Fresc i aromatic, amb notes citrigues i tropicals.

TERRAS GAUDA

D.O. Rias Baixas

(Albarino, Caino Blanco, Loureiro)

Elegant i fresc, amb tocs florals, citrics | una lleugera
Mmineralitat.

TERRAS GAUDA Etiqueta Negra

D.O. Rias Baixas

(Albarino)

Crianca sobre lies que aporta cos | persistencia.
Elegant i expressiu.

OSSIAN

V.T. Castellai Lled

(Verdejo)

Vinyes velles | pas per fusta. Complex, amb fruita
madura, especies i fusta subtil.

ESCAIG DE BUFADORS

D.O. Penedes

(Xarel-lo)

Crianca de 18 mesos en lies. Fresc, mineral, sali, amb

acidesa | persistencia. Sense sulfits afegits i sense filtrar.

OBSEQUI

D.O. Emporda

(Garnatxa Blanca, Macabeu, Parellada)
Afruitat | fresc, amb notes de poma, pera i Citrics.
Suau i equilibrat.

MURMURI

D.O.Q. Priorat

(Garnatxa Blanca, Macabeu, altres varietats)
Aromatic i fresc, amb estructura | bona persistencia.

24'50

23’00

24'00

2100

29'00

42'00

48'00

33’50

picyele

39'00

4'50

4'50



COLLECTION

D.O. Emporda

(Chardonnay, Sauvignon Blanc)

Aromes de préssec i platan amb un toc de fusta.
Rodo | persistent.

O LUAR DO SIL

D.O. Valdeorras

(Godello)

Expressiu, amb notes de poma verda, citrics i
textura untuosa.

EKAM

D.O. Costers del Segre

(Riesling, Albarino)

Singular, amb acidesa vibrant i gran capacitat de
guarda.

FIO WINES FABELHAFT Riesling

Alemanya

(Riesling)

Fresc i afruitat, amb notes de poma, préssec |
acidesa marcada.

ESCUMOSOS

ARS COLLECTA Blanc de Blancs

D.O. Cava

(Chardonnay, Xarel-lo, Parellada)

Bombolla fina, amb notes de brioixeria i fruita blanca.

ARS COLLECTA Rosé

D.O. Cava

(Trepat, Pinot Noir, Xarel-o)

Fresc i afruitat, amb notes de maduixes i gerds.

PARXET BRUT RESERVA

D.O. Cava

(Macabeu, Xarel-lo, Parellada)

Bomlbolla fina, amlb aromes de fleca | fruita blanca.

TAITTINGER
Champagne, Franca
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier)

Elegant, amb notes de poma, brioixeria i textura sedosa.

TAITTINGER Rosé

Champagne, Franca

(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier)
Frescor i aromes de fruits vermells i citrics.

23’00

27'00

37'00

24’00

33’00

33’00

pisyele

60’00

60’00

5'00



CARTA

& Gluten
g!?j Crustacis
<

&) Ous

& peix

% Cacahuets
Sulfits

il Llet

¥ Fruits Secs

Mostassa

Q Soja

WY Sésam

@ Moluscs

ENTRANTS

WAKAME SUPU & #\{
MISOSHIRU # \ wy

KIURI TO WAKAME wy

ON SARADA # &\ uy
HORENSO SARADA uy # &\
GYOZAS # & \

EDAMAME \

CULLERETA VIEIRA | FOIE N @ #w
TATAKI DE TONYINA # vy il
YAKITORI # N

YAKINIKU # N

AGEMOMO

YAKISOBA CARN # N
YAKISOBA EBI @ & # \
YAKIMESHI & o\
KIMUCHI CARN #
KIMUCHI VIEIRA @ & # \
TEMPURA NO MORIWASE # & N
EBI TEMPURA # @ \
KAKIAGE FOIE wy ® ¢ N
ANKO NO TATSUAGE ¢ =
TORI NO TERIYAKI # \ vy

TEPPANYAKI
GYUNIKU NO TEPPANYAKI #
EBI NO KIMUCHI wy ¢ &
MAGURO TERIYAKI ¢ \l ws
TORO NO TATAKI # @\ ws
OKONOMIYAKI # N\ @ &
BACALLA NEGRE # \ »»

TARTARS

MAGURO TARTAR # & \ uy
SHAKE TARTAR #\ @ vy @
SHAKE TARTAR IKURA #\ ® uy @
GAMBA TARTAR #\N e

YUKE #N@® wy

(74

TEMAKI

MAGURO ABOCADO 1 # & uy
SHAKE ABOCADO @ # ® uy
UNAGI # @ ue

SPICY SHAKE @& ¢ ® u
MAGURO UNAGI [ # & uy

DON

MAGURO ABOCADQO # & \l uy
SHAKE ABOCADO ## \ uy
IKURA &

UNAGI #>® \ vy

NIGIRI

FOIE #

TONYINA | FOIE »» «
VIEIRA @ ¢

UNAGI & ¢

MAGURO &

SHAKE

SUZUKI *

SHIROMI|

TORO &

UNAGI FUMADA *

IKURA

EBI » &

IKA &

6 VARIETATS & &

8 VARIETATS ¢ &

NIGIRIS ESPECIALS

PEIX MANTEGA TOFONA »& ¢ \
LLAMANTOL | FOIE # @\ we
SALMO OU DE GUATLLA & ®
VIEIRA AMB WAGYU A5 @
GUNKAN TORO IKA #
WAGYU

SASHIMI

MAGURO &

SHAKE e

TORO &

SHIROMI| &

UNAGI # wy\{ &

3 VARIETATS &

5 VARIETATS @ »

COMBI SUSHI | SASHIMI &« &

MAKI

TEKA & i
SHAKE & i
MANGO & i
ABOCADO =i
IKURA & ii
UNAGI \ # & wy
CRANC # &

D'AL-LERGENS

MAKIS ESPECIALS

SPICY TUNA & # & \ i
MAGURO ABOCADO #» # & \ i
SHAKE ABOCADO & ¢ &\
UNAGI FOIE ¢ uy @ \

TROPIK # #N i @

MAKIS CALENTS

HOT #i & ¢ \

CASTELL ¢ i & & \

TSURAI ¢ ¢

URAMAKI

RED # & \l i liwy

ROSANES ¢\ i®u ¢
CALIFORNIA MISO & ¢ & & \ i
POLLOPATO #\ @ @
VERDURA #wy @ ®
URAMAKIS ESPECIALS
KIKIMOH ¢

MADUIXA | FOIE #\ il vy %
GAMBA #o €'l o\w
URAMAKIS CALENTS

EBI FRAI # €& & \liiiwy
SHAKE EBI FRAI #»@ & [ &\ uy
FOIE KANI #e @ o\
TEMPURA UNAGI ©® #® \uy
WASUEBI ¢ ¢

KARAFURU #

POSTRES
PASTIS DE XOCOLATA # &\l i %
CHEESECAKE #ii

CRUIXENT D'AVELLANA # & ss
COULANT #f o

CARROT CAKE #ii

LEMON PIE #i

GELATS | SORBETS

TE VERD i

SESAM NEGRE wy i

GALETA #i

MANDARINA #ii

MANGO #i

TRUFES

SAKE #\ii

TE VERD i

CAVA #ii

VARIADES #\ii

MOCHIS

COCO i

TE VERD i
CHEESECAKE #il
XOCO BLANCA #ii
XOCO NEGRA #ii
OREO #ii



Rotlles d'arros embolicats
amb alga. 8 u

TEKA 9'90
Tonyina.

SHAKE 8'90
Salmoa.

MANGO 6'50
Mango.

ABOCADO 6'50
Alvocat.

IKURA 15’00

Ous de salmo.

UNAGI 13'50
Anguila.

MAKIS CALENTS

HOT MAKI 19'50/6u

Salmo, crema de formatge amb
tartar de salmo, ous de peix volador
| salsa layu picant.

MAKI CASTELL 20’00
Salmo, llagosti, llobarro, mango
| salsa ponzu.

MAKIS ESPECIALS

SPICY TUNA MAKI 18'50
Tonyina amb ceba picant, la-yu
| Maionesa japonesa.

MAGURO ABOCADO MAKI 19’00
Tonyina i alvocat.

SHAKE ABOCADO MAKI 17'00
Salmo | alvocat.

UNAGI FOIE MAKI 16'00/5u
Foie i anguila.

TROPIK MAKI 19’80
Ous de salmo, salmo, llagosti
| Mmango.



Rotlles d'arros embolicats
amb alga. 8 u

MAKI

TEKA 9'90
Tonyina.

SHAKE 8'90
Salmoa.

MANGO 6'50
Mango.

ABOCADO 6'50
Alvocat.

IKURA 15’00

Ous de salmo.

UNAGI 13'50
Anguila.

MAKIS CALENTS

HOT MAKI

Salmo, crema de formatge amb
tartar de salmo, ous de peix volador
| salsa layu picant.

19'50/6u

MAKI CASTELL 20’00
Salmo, llagosti, llobarro, mango
| salsa ponzu.

MAKIS ESPECIALS

SPICY TUNA MAKI 18'50
Tonyina amb ceba picant, la-yu
| Maionesa japonesa.

MAGURO ABOCADO MAKI 19’00
Tonyina i alvocat.

SHAKE ABOCADO MAKI 17'00
Salmo | alvocat.

UNAGI FOIE MAKI 16'00/5u
Foie i anguila.
TROPIK MAKI 19’80

Ous de salmo, salmo, llagosti
| Mmango.




